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Kdiseteller von Tyrode, Kdser in L Auberson 14.00
Und ihre Beilagen

Oessonts

Tartelette mit Raisineé, roten Friichten und Gruyére-Creme 12.00

Knuspriges Honig-Mandel-Sorbet mit Aprikosen aus dem Wallis

12.00
Gourmetteller 12.00
Gourmet-Kaffee™ 15.00

Fragen Sie nach unserer Eiskarte « Movenpick, »

Wir geben Ihnen gerne detaillierte Informationen iiber das miogliche Vorhandensein von
Allergenen in den Gerichten und Meniis.
Unser Brot stammt von Handwerksbickern aus Sainte-Croix.
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* Die auf dieser Karte angebotenen Gerichte, die nicht mit einem Sternchen (*) gekennzeichnet sind,
werden vollstéindig vor Ort aus Rohprodukten und traditionellen Kiichenprodukten nach den Kriterien des

Giitesiegels "Fait Maison" zubereitet.

100% Schaweiz, Der Barsch "Loé" wird in reinem Bergwasser geziichtet, er kennt keine Medikamente oder

Antibiotika..
Die Liste der Allergene ist auf Anfrage bei einem Mitarbeiler erhiiltlich..
TVA 8.1% und Service inbegriffen
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Griiner Salat 7.00
Gemischter Salat 12.00/21.00
) ‘Escalivade von Sonnengemiise, Quenelle von Zerk[leinertem mit

Basilikum, focaccia-Toast mit Oliven und Rosmarin 15.00

cwy  Verrine aus Tomaten, Erdbeeren und Mozzarella auf zweierlei Art

18.00
)y Arancini Paella-Art, Fenchelpfanne, Krustentierjus

14.00
)  Tatar vom Schweizer Rind (1104) 24.00
Saisonsalat und getoastetes Dorfbrot (220g) 38.00

) Schnecken aus dem Mont d’Or,Vallorbe(6 oder 12 Miinzen) 16.00/26.00
O)/ orisch / g.i

Gebratene Aubergine, Bulgur und Feta, Sauerrahm 28.00

Rondini-Zucchini gefiillt mit feinem Ratatouille, Rnusprige Polenta

34.00

( @/(/M(//mﬂ/ mil (ig/}ﬁlll(ir}(f wund @ n?/)/fmmi /?//mf )
) Eglifilets "Coé” (Wallis) Miillerin Art 100g 22.00
) Nuggets von Huhn * 14.00
) Rinderfilet aus der Region 26.00
Nudeln nach napolitanischer Art 10.00

« Das Sternchen (*) bedeutet, dass das Gericht nicht den Kriterien des Giitesiegels "hausgemacht” entspricht.
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cwy  Barschfilets «Loé»

- Meunieére, (Tartarensauce) 42.00
- A la Jurassienne (Morchelsauce) 49.00
«cwy  Forelle aus unserem Fischteich,ca. 3309 (Chamby - Vaud)
-Meuniere, 42.00
-Au bleu (in einer Rurzen Briihe pochiert) 42.00
-A la Jurassienne (Morchelsauce) 49.00
- Mit « Vin jaune » 49.00

wier) Spieff vom Riesenblack Tiger mariniert mit Chermula, Sauce

CUTTY COCO 41.00
o) Pochierte Kabeljau-Medaillons mit ameriRanischer Estragonsauce
42.00

csy Die Papet Vaudois 28.00

sy Rinderfilet aus der Region (Metzgerei Naef)

Natur 44.00

Butter café de Paris 46.00

A la Jurassienne (Morchelsauce) 52.00
«ee)  Hihnchenballotine mit Rohschinken, Gruyére, Tomatenpesto und
Basilikum, Voronoff-Sauce 36.00
(#e) Kaninchenkeule mit Salbei, Friihlingszwiebeln und braunen
Champignons 34.00
cr) Gegrilltes Kalbsentrecote mit Zitronenthymiansauce 46.00

(ch)y  Tatar vom Schweizer Rind, Saisonsalat
Brot aus dem Dorf Toast, Pommes frites (220g) 38.00

Unsere Gerichte werden von saisonalem Gemiise begleitet, wir bieten Ihnen die

MaoglichReit, Thre Stirke zu wdihlen: Nudeln, Basmatireis, SalzRartoffeln, Pommes frites *

Provenance : CH : Suisse, FR : France, NOR, : Norge, VIET : Vietnam

« Das Sternchen (*) bedeutet, dass das Gericht nicht_den Kriterien des Giitesiegels "hausgemacht" entspricht.
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Wenaw Dowroir

Escalivade von Sonnengemiise, Quenelle von ZerRleinertem mit

Basilikum, focaccia-Toast mit Oliven und Rosmarin
.

Hihnchenballotine mit Q{oﬁscﬁiﬁ/{en, Gruyere, Tomatenpesto und
Basilikum, Voronoff-Sauce
Knusprige Polenta

Tartelette mit Raisineé, roten Friichten und Gruyére-Creme

58.00

Verrine aus Tomaten, Erdbeeren und Mozzarella auf zweierlei Art
.

Pochierte Kabeljau-Medaillons mit amerikRanischer Estragonsauce
o als .

Land und Meer von Kalbfleisch, Riesengarnelen mit Zitronenthymian,
gefiillte Rondini-Zucchini
Arancini Paella-Art
Eine Auswahl an Kdse von Tyrode in L' Auberson.
Und ihre Beilagen
oder
Knuspriges Honig-Mandel-Sorbet mit Aprikosen aus dem Wallis

Vollstindiges Menii : 98.00
Menii mit einer Vorspeise : 86.00
Sommelier-Auswahl

3 Gliser Wein passend : 26.00
4 Gliser passender Wein : 34.00

Bei Anderungen des Speiseplans erfieben wir einen Zuschlag.

« Ein Sternchen (*) bedeutet, dass das Gericht nicht den Kriterien des Giitesiegels "hausgemacht”

entspricht. »
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