GRAND HOTEL
DES RASSES
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Kdiseteller von Tyrode, Kdser in L Auberson 14.00
Und ihre Beilagen

Oessonts

Tarte Tatin iiberarbeitet, doppelt geschlagene Sahne, Vanilleeis 12.00

Weiche mit orangen, wie ein Baba, mousse unter Schokolade 12.00

Gourmet-Kaffee* 15.00

Fragen Sie nach unserer EisRarte « Movenpick, »

Wir geben Ihnen gerne detaillierte Informationen iiber das mdgliche Vorhandensein von
Allergenen in den Gerichten und Meniis.
Unser Brot stammt von Handwerksbdickern aus Sainte-Croix.

* Die auf dieser Karte angebotenen Gerichte, die nicht mit einem Sternchen (*) gekennzeichnet sind,
werden wvollstindig vor Ort aus Rohprodukten und traditionellen Kiichenprodukten nach den Kriterien des

Giitesiegels "Fait Maison" zubereitet.

100% Schaweiz, Der Barsch "Loé" wird in reinem Bergwasser geziichtet, er kennt keine Medikamente oder

Antibiotika..

Die Liste der Allergene ist auf Anfrage bei einem Mitarbeiter erhlilich..
TVA 8.1% und Service inbegriffen

i Gepriionn

GRAND HOTEL

DES RASSES

Griiner Salat 7.00

Gemischter Salat 12.00/21.00
scon) Suppe von gerduchertem Schellfisch, Lauch, Kartoffeln 18.00
7y  Trilogie von Ente, halbgekRochte Gdinseleber, gerducherte Entenbrust

Konfitiirenrillette, Safran-Brioche von Bénichon 21.00
)y Der Kleine rosti Vaudois, Wurst, gediinsteter Lauch
Sofie mit Gruyére Aop von [ Auberson 16.00/29.00
)  Tatar vom Schweizer Rind (1104) 28.00
Saisonsalat und getoastetes Dorfbrot (220g4) 38.00

(cv)  Schnecken aus dem Mont d’Or,Vallorbe(6 oder 12 miinzen) 16.00/26.00

Vol im Wind von résti mit Saisongemiise Soffe Mornay 26.00
und gefiillter Kohl
Rjisotto mit Pilzen und Parmesan mit Triiffelaroma 28.00
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) Eglifilets "Coé" (Wallis) Miillerin Art 100g 22.00
) Nuggets von Huhn * 14.00
(cs0) Rinderfilet aus der Region 26.00

Nudeln nach neapolitanischer Art 10.00

« Das Sternchen (*) bedeutet, dass das Gericht nicht den Kriterien des Giitesiegels "hausgemacht” entspricht.
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ci)  Barschfilets «Loé» . . . .
(€0 i Der Kleine rosti Vaudois, Wurst, gediinsteter Lauch

- Meuniére, (Tartarensauce) 42.00 . . )
- A la Jurassienne (Morchelsauce) 49.00 Soffe mit gruyere‘/“:l'(.)p von [ Auberson

(c) Tore[[e aus unserem Tiscﬁteicﬁ} cd. 3305 (Cﬁam{iy - r{/aud) (Bourguignon von pa[ette vom RZTLC[ aus L[BT’ Q{egion unar@ei[age
-Meuniere, 42.00 SR
-Au bleu (in einer Rurzen Briihe pochiert) 42.00 Tarte Tatin revisited, doppelt geschlagene Sahne, Vanilleeis
-A la Jurassienne (Morchelsauce) 49.00
- Mit Gelbwein von Jura 49.00 54.00

(#x) Esteinbutt-SRalpell mit Sauce Matelotte 46.00

wsasex) Gebratene JaRobsmuscheln 44.00 ; . -

Zwiebelcreme und gegrillte Boutefas

Trilogie von Ente, halbgekochte Ginseleber, geriucherte Entenbrust
Konfitirenrillette und Safran-Brioche von Bénichon
« sle

% Gebratene JaRobsmuscheln, Zwiebelcreme und gegrillte Boutefas
czy ~Die Papet Vaudois 28.00 Rinderfiletmit Fiillhornern
Risotto mit Pilzen und gefiillter Kohl

1
s LT

sy Rinderfilet aus der Region (Metzgerei Naef)

Natur ' 44.00 Eine Auswahl an Kdse von Tyrode in L' Auberson.
Butter café de Paris 46.00 . .
. , Und ihre Beilagen
A la Jurassienne (Morchelsauce) 52.00
oder
)y  Bourguignon von palette vom Rind aus der Region und Beilage  32.00 Weiche mit orangen, wie ein Baba, mousse unter SchoRolade
«#x)  Gegrilltes Entenfilet mit griner Pfeffersauce 34.00
Vollstindiges Menii : 96.00
¢y SchweineRotelettnach alter Vallée d' Auge-Art 36.00 Menii mit einer Vorspeise : 84.00
Sommelier-Auswahl
Unsere Gerichte werden von saisonalem Gemiise begleitet, wir bieten Ihnen die 3 Glaser : 4 26.00
Moglichkeit, Thre Stirke zu wihlen: Nudeln, Basmatireis, SalzRartoffeln, Pommes frites * g"ase Wein passen . y
Provenance : CH : Suisse, FR : France, USA : Vereinigte Staaten, SCoT : Schottland 4 g[aser passenc[er Wein : 34.00

Bei Anderungen des Speiseplans erheben wir einen Zuschlag.

« Ein Sternchen (*) bedeutet, dass das Gericht nicht den Kriterien des Giitesiegels "hausgemacht”

« Das Sternchen (*) bedeutet, dass das Gericht nicht den Kriterien des Giitesiegels "hausgemacht" entspricht. entspricht. »
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