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Cuisine avec... vue

Le restaurant «Belle Epoque» du Grand Hotel des Rasses,
a Bullet, offre non seulement un panorama exceptionnel,
mais aussi une cuisine gastronomique de contrastes et

inspirée.
celui qui ignorerait encore oll
se situe le Balcon du Jura, on
ecommandera chaudement

de parcourir les quelques kilomeétres
qui séparent la plaine du Grand Hétel
des Rasses. Le jeu en vaut assurément
la chandelle, car ici, beaucoup plus
qu’ailleurs, la terrasse récemment ré-
novée offre un panorama exceptionnel;
lacs et montagnes se succedent en un
tableau grandiose. A scéne unique, or-
chestre de qualité. Le restaurant «Belle
Epoque» offre ainsi un cadre digne
des merveilles naturelles qu’il permet
d’admirer. Riche de détails architectu-
raux reflétant le style en vogue en 1913,
année de sa construction, la salle est le
théatre idéal pour déguster la cuisine
inspirée de Christophe Pagnot.

Le moins que I'on puisse dire est
qu’a 33 ans -il est né le 18 juin 1980-
le chef des cuisines du Grand Hoétel
des Rasses a un parcours professionnel
assez limpide. Aprés un CAP a Be-
sancon et quelques passages dans des
restaurants du Jura francais et suisse,
il s’embarque pour la Martinique ol
il reste un an. De retour en Suisse il
touche a la restauration collective, puis
entre dans la brigade de Pierrick Suter,
a I'Hotel de la Gare de Lucens. Et la,
c’est la révélation: la découverte de la
cuisine «gastro».

Vocation

«J'ai vite compris que c’était

vraiment ce que je voulais faire, pré-
cise Christophe Pagnot. Choisir de
beaux produits et les appréter sans
trop les transformer, afin de privilé-
gier I’authenticité de leur saveur. Ici
nous sommes gatés, en cherchant un
peu on trouve de remarquables pro-

ducteurs. Avec Damien Durand, mon
collegue maitre d’hdtel que j’ai ren-

contré a Lucens, nous oeuvrons ici
depuis aoit 2012. Comme pour les
vins, petit & petit, nous faconnons la
carte du restaurant afin d’offrir 4 nos
clients de belles occasions de se réga-
ler... dans le respect de ce que nous
avons appris avec Pierrick Suter.»

Lors de son escapade martiniquaise,
Christophe Pagnot a aiguisé son gofit
pour une cuisine des contrastes. En
témoigne cette Coppa valaisanne jus-
te saisie, dont la salinité reléve parfai-
tement la fine julienne de pois man-
ge-tout, la palette aromatique étant
enrichie par une réduction de balsa-
mique et des noisettes torréfiées. Un
plat trés frais et tout a fait original.

Si la carte est principalement
construite autour des poissons -de mer
ou du lac- (féra, daurade ou thon par
exemple) et des viandes (beeuf, vo-
laille, agneau), on y découvre aussi des
plats plus inspirés du terroir régional,

GASTRONOMIE

comme ce jambonneau braisé a la bie-
re de Sainte-Croix et miel pleine fleur,
poélée de pommes de terre et Iégumes
taillés. Les desserts ne sont pas en
reste. On a ainsi tout particulitrement
apprécié la préparation et le service a
table pour cet excellent ananas réti au
sucre de canne, flambé au Rhum vieux,
escorté de glace a la vanille et de pis-
taches hachées. Une formule appelée
a se développer a en croire le maitre
d’hétel Damien Durand. Méme si elle
est en cours d’élaboration, la carte des
vins offre un choix déja éclectique ré-
servant bonne place aux crus locaux
de trés bons producteurs -Cave de
Bonvillars, Benjamin Morel ou Didier
Gaille-, mais proposant aussi d’excel-

lents crus francais comme le Chéteau

Mont-Redon, & Chéteauneuf du Pape
ou le domaine Saint-Cosme, & Gigon-
das
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