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| Le premier steak éprouvette Mieux vaut se fier aux piéces comptables Jean-Philippe Scalbert
J Tous les médias en ont parlé. Le steak pré- Meéme si les chiffres indicateurs sont abstraits, ils permet- Le concours de la plus terrasse d"Yverdon
L ] paré a base de cellules souches de vache tent d'obtenir d'importants éléments sur la marche des et région avait attiré 75 établissements
¥ | vient d'étre dégusté. Quel besoin et quel affaires d'un établissement de la restauration. Un regard candidats. Les gagnants des trois catégo-

! avenir pour un tel produit? 13 plus pointu sur les piéces comptables vaut la peine. 18 ries en bénéficient-ils? 14

AU MENU

Le lobbyiste
devenu bureaucrate

Le Groupement pour les régions
de montagne, aujourd’hui sep-
tuagénaire, a publié un «plan de
route pour la redécouverte du
tourisme alpin». Dans ce projet,
il ne met pas les petits paysans au
centre mais de grandes entre-
prises et hotels de luxe. Un plan
de route loin de la réalité. 13

Crise hoteliere
dans le Val-de-Travers

L'offre hoteliere dans le Val-de-
Travers est insuffisante durant la
haute saison (estivale). Pour pa-
lier en partie au probléeme, un
projet d'hotel est lancé dans I'an-
cienne gare de Travers. Car le
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SAVOURY

Du «fait maison»
et de futurs label:

Pourquoi pas, mais

quelles regles? Pour ma
je produis toute ma c
moi-méme de A a Z, pré
tions, taillages, fond
sauce, pains, patisseries
bets, glaces, desserts et
colats etc  'escaie dfi



d’Estonie. «Les trois premiéres an-
nées, je voulais travailler unique-

ment avec des poissons du lac», ex- -

plique le patron. «J’ai failli couler
mon restaurant. Aujourd hui je mise
sur la transparence et sur la qualité
du produit.» ;

Dans le restaurant du camping de
Vidy, une importante clientéle esti-
vale venait uniquement pour manger

Lorsgue le poisson indigéne manque, chague restaurateur improvise a sa facon.

des filets de perche dulac. «Certains
ont annulé, car cette année, la
perche manque», constate Marilyne
Wanner, la patronne du restaurant.
Pour le moment, le camping souhaite
garder sa philosophie et ne proposer
que du poisson du Léman. Les te-
nanciers font actuellement découvrir
la féra aux clients, un poisson qui ne

Concours de la plus belle édition 2013

Terrasses d 'Yverdon-les-Bains et région

Initié par Région d’Yverdon-les-Bains,
le concours de la plus belle terrasse a
attiré cette année 75 participants. Au
final, trois gagnants ont remporté un
prix d'une valeur de 500 francs pour
Ioriginalité (Grand Hotel des Rasses),
la convivialité (Auberge de la Cou-
ronne, Fiez) et 'aménagement (La
Table de Mary, Cheseaux-Noréaz).
«La terrasse du Grand hotel des
Rasses a notamment su séduire
grice a un aménagment tendance
qui permet d’admirer un panorama
époustouflant, 'Auberge de la Cou-
ronne, par son généreux accueil et
I'dme de ses vieux murs. Quant a la
Table de Mary, c'est son aménage-
ment, ses compositions florales, la
place de jeu mise a disposition qui

ont convaincu les membres du jury»,

expliquent les organisateurs.

Et les tenanciers, quels bénéfice en
tirent-ils? Comme 'année derniére,
les personnes intérogées déclarent
apprécier la récompense et les
quelques retombées médiatiques

s
.

Jean-Philippe Scalbert se dit favorable au concours de terrasses.

mais ne misent pas sur cet événe-
ment pour attirer une nouvelle clien-
téle. Au Grand Hotel des Rasses, une
clientele importante s’est rendue sur
la terrasse du restaurant suite au
concours. Mais impossible de savoir
si cela est dii a ce prix de beauté.

Ce qui compte ici, ¢'est de participer:
«Je trouve ce concours intéressant et
je suis favorable a toute initiative qui

mangue pas cette année et qui com-
mence également & connaitre un cer-
tain succes.

Du coté du lac de Joux, on constate
que la péche est légérement décalée
cette année. Au restaurant du Lac
(Le Pont), le brochet connait une
bonne année et la féra manque par-

sert a promouvoir une région», a
commenté Jean-Philippe Scalbert,
directeur du Grand Hotel des Rasses.
La terrasse de son établissement a
été récompensée pour son origina-
lité, car les matériaux utilisés pour sa
construction se trouvent plus sou-
vent au bord de l'eau, que sur une
terrasse d’altitude. L'édition 2013 est
ainsi terminée, rendez-vous pour le
prochain concours en 2014. jsl

leures prises pour fin aofit.
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IN KURZE

Zuerst fehlt die Nahrung wahrend
des langen Winters und dann stiirmt
der Sommer Uberfallartig herein. Fiir
gewisse Fische, insbesondere die
Eglis, war das ein Problem. Sie feh-
len nun. Gastgeber sind gefordert,
andere Fischarten zu empfehlen.

Assiettes du Doubs

Terroirisme

Parc du Doubs a mandaté la Fonda-
tion rurale interjurassienne (FRI)
afin de mettre en place I'action «Les
Assiettes du Parc du Doubs».

Sur les 150-200 restaurateurs du parc
contactés, seuls quatre ont décidé de
participer a cet événement perma-
nent. UAuberge de la Fontaine & Se-
leute, 'Auberge de la Couronne 4 La
Theurre, Hotel de la Couronne et
I'Hotel du Beeuf & Saint-Ursanne ont
ainsi accepté de jouer le jeu. La
consigne est simple: proposer au
moins six plats sur la carte (qui évo-
lue au fil des saisons) a base de pro-
duits de la région certifiés «Spéciali-
tés du Canton du Jura», «Jura
bernois Produits du terroir» et «Pro-
duits du terroir Neuchétel», quatre
vins labellisés et de I'eau Suisse. En
échange de leur participation a la
promotion des produits de la région
et du parc, les tenanciers bénéficient
«d’un matériel promotionnel» offert,
explique Lise Pagnot, assistante de
projet a la FRIL ' jsl

€le, par begu winps, ccmmvj
se le souhaite. Le mieux? C'e

ne pas réagir avec volubilité a
demandes de cette sorte des
médias. Car il faut espérer qu
bar que I'on dirige tournera p
rond par mauvais temps alors
que la terrasse du restaurant |
n'apportera aucun chiffre d’a
faires. La normalité se passe ‘
_commentaire. Matthias I

Modes des cocktails a
I'ancienne dans les bars

r

SiI’Aperol Spritz reste un best sell
dans les bars de Suisse romande (;
Heures»), la mode des cocktails &
cienne, que |'on consommait durz
la prohibition ou la préprohinbitio
est bien la. Des séries comme «M:
Men» n'y sont pas étrangéres.

Comme les cours de cuisine, les c
de cocktails intéressent de plus en
plus un large public. Certains état
sements tel le Beau-Rivage Palace

‘Lausanne proposent cet apprentis

sage. Et pour la prochaine tendan
Alexandre Peyraud, responsable d
bar au Beau-Rivage Palace, prévoi
une montée en force de la Caipirir
car la coupe du monde de foot au
Brésil arrive a grands pas.



